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3.3.C.	 Vlees, Werkblaadjes (WB)
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WB Vlees: 
WERO/natuur-techniek
3de graad

Waar komt dit vlees vandaan ?
Plaats de juiste letter bij het juiste cijfer. 

Door een verpakkingsetiket grondig te bestuderen ontdek je het volledige verhaal van het stuk vlees.

1
2

3

4
5

6
7

houdbaarheidstermijnA verpakkerE

verkoperB ingrediëntenlijstF

traceerbaarheidC naam van het productG

netto hoeveelheidD

E.T.: 	 1.3 / 1.19 / 1.23 / 1.26 / 2.4 / 
2.5 / 3.7 / 4.2 / 4.5 / 4.9 / 5.2 / 7
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WB Vlees: 
WERO/natuur-techniek
2de, 3de graad

De mestkringloop
Zet dit verhaal in de juiste volgorde. 

De koe produceert mest

Schimmels, bacterien
 zetten de mest om

in een vruchtbare bodem.
In september-oktober 

wordt de mais geoogst.

De koe krijgt zijn voeder
in de stal De koe eet gras

‘s Winters eten koeien
hakselmais De mest wordt uitgereden.

De maisplant neemt 
de voedingsstoffen

uit de bodem op.

E.T.: 	 1.6 / 1.7 / 1.8 / 1.13 / 1.16 / 
1.22 / 1.25 / 1.26 / 2.4 / 2.6 / 5.2 / 5.3

DIGI-VERRIJKINGEN:
•	 plaat 'Is mest van levensbelang ?'

Is mest van levensbelang?
Over mest als grondstof voor een gezonde bodem

Granen en 
akkerbouw-
gewassen

Groenten 
en fruit

Veevoeder-
gewassen

8

7

1

2
2

2

3

4

6
5

De vruchtbaarheid van de bodem wordt grotendeels 
bepaald door de hoeveelheid humus die hij kan 
vasthouden.  1  Humus is een donkere stof ontstaan 
door verrotting en vermolming van planten en andere 
organische stoffen.  2  Alle landbouwgewassen 
hebben die humuslaag nodig om er het voedsel aan 
te onttrekken om te groeien.
3  Rijpe planten eindigen, vers of verwerkt, op onze 
tafel.  4  Een ander deel gewassen wordt gebruikt als 
voedsel voor de boerderijdieren. Deze dieren leveren 
op hun beurt allerlei producten voor menselijk verbruik.
De overschotten van deze consumptie eindigen op 
een  5  composthoop, zij het een grote zoals op de 

boerderij of in de voedingsindustrie, 
of een kleintje zoals in de tuin.

6  Ook de mest, 
geproduceerd na het 

verorberen van al deze 
voedings- middelen, 
bevat nog veel 
voedingsstoffen. 
Zowel compost als 
mest eindigen 
uiteindelijk weer in de 

bodem. 
Maar de cirkel is niet 

helemaal rond. De 
voedingsstoffen die wel 

door het lichaam worden 
opgenomen, zijn aan de grond 

onttrokken. Deze tekorten moeten dus 
aangevuld worden om het evenwicht te 
herstellen. 
Dit kan gebeuren door enerzijds  7  groen- 
bemesting; dit is het onderploegen van 
speciaal daarvoor gekweekte planten, 
zoals bijvoorbeeld gele mosterd. 
Anderzijds kan de boer na een
8   bodemonderzoek bepalen of er al dan 
niet kunstmest moet worden uitgereden 
en zo ja, hoeveel en welke het meest 
effectief zal zijn.
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WB Vlees: 
WERO/natuur
3de graad

Waar zit dat stukje  ?
Varkenvlees

Duid op het varken aan waar het stuk vlees uit dit gerecht juist zit:

1	 Ham (Parma, Ganda met meloen)

2 	 Kotelet (met erwtjes en worteltjes)

3 	 Ribbetjes (gemarineerd)

4 	 Spek (met eieren)

5 	 Geperste kop (met mosterd)

Rundvlees

Duid op het rund aan waar het stuk vlees uit dit gerecht juist zit:

1 	 Biefstuk (met frietjes)

2 	 Stoofvlees (met frietjes)

3 	 Ossenstaart(soep)

4 	 Tong (in Madeirasaus)

5 	 Hamburger (‘Big Mac’)

E.T.: 	 1.3 / 1.4 / 1.7 / 1.16 / 
1.17 / 1.19 / 1.23 / 1.25 / 4.2

DANIE_HORREVORST
Notitie
2 oefeningen, dus in 2 documenten aanleveren
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WB Vlees: 
WERO/techniek
3de graad

Wie woont waar  ?
Welke dieren leven in welke stal ?. 

varkensstal - pluimveestal - melkveestal - paardenstal

E.T.: 	 1.22 / 2.2 / 2.4 / 2.5 / 
2.12 / 4.1 / 6.7 / 6.9 / 7

• koeien zitten graag open en luchtig en krijgen veel daglicht (ramen 
in het dak/windschermen in de muur), er liggen sleufsilo’s in de buurt, 
er staat een opstaande silo voor krachtvoer en er kan makkelijk binnen 
gereden worden met tractor (om te voederen).

• varkens hebben een afgesloten, lage stal met meestal een rij kleine 
ramen op hogere hoogte, er staan opstaande voedersilo's en we zien 
ventilatieschouwen op het dak, in de winter wordt de stal verwarmd.

• legkippen hebben iets hogere stallen dan vleeskippen, er zijn 
opstaande silo’s en normaal geen daglicht (kunstlichtschema’s), de stal 
wordt verwarmd en er is een ventilatiesysteem.

• paarden hebben elk een aparte, lichte en luchtige stal met deur die 
open kan, er is geen verwarming en er zijn geen silo’s.
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WB Vlees: 
WERO/natuur-techniek-tijd
3de graad

Levensloop
Vul de leeftijd in die overeenkomt met de verschillende fasen in de levensloop van deze landbouwdieren. 

Je duidt dit best aan door de juiste periode in te kleuren op de tijdlijn, naast de overeenkomstige tekening.

melkkoe pasgeboren kalf

pink of jaarling

vaars

melkkoe

maanden1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

maanden8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19

maanden3 6 9 12 15 18 21 24 27 30 33 36

jaren1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

vleesrund
kalf eenlingbox

kalf in groepsstal

slachtrijp kalf/rund

weken1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

weken1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

maanden3 6 9 12 15 18 21 24 27 30 33 36

vleeskip
broedei

kuiken

kip/kuiken in stal

dagen1 7 14 21 28 35 42 49 56 63 70 77

dagen18 22 26 30 34 38 42 46 50 54 58 62

dagen18 22 26 30 34 38 42 46 50 54 58 62

Legkip broedei

kuiken

legkip in stal

soepkip

dagen1 3 6 9 12 15 18 21 24 27 30 33

dagen10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110 120

maanden3 6 9 12 15 18 21 24 27 30 33 36

3 6 9 12 15 18 21 24 27 30 33 36 maanden

E.T.: 	 1.1 / 1.3 / 1.10 / 
1.22 / 5.2 / 5.3 / 7

DIGI-VERRIJKINGEN:
•	 Hebben koeien een pink ?

•	 Het leven op een vleeskippenbedrijf 

Hebben koeien een pink ?
Of, de levenscyclus van een rund 
Als we over een pink spreken bij koeien hebben we het over iets totaal anders dan de pink
zoals wij die aan onze handen hebben. Van zodra een kalfje één jaar oud is geworden spreekt 
de veehouder van een pink. Als we vergelijken zou je kunnen zeggen dat een pink bij koeien 
overeenkomt met een tiener bij de mensen.

De levenscyclus begint na de bevruchting van een koe. 
Vroeger bracht men daarvoor koe en fokstier samen in een 
romantische omgeving maar tegenwoordig gebeurt het bijna 
uitsluitend met kunstmatige inseminatie (KI).

Na een dracht van 9 maanden wordt er een kalfje geboren.
Zo'n kalfje weegt makkelijk 40 kilogram en kan al na enkele 
uren lopen. Kalfjes van een melkkoe blijven nooit lang bij 
hun moeder. De boer onderbreekt het zogen reeds na enkele 
dagen. De kalfjes worden dan met de hand grootgebracht 
terwijl de melk van de koeien voor consumptie verkocht wordt. 

Stierkalfjes blijven minstens 2 weken op het bedrijf om 
tenslotte als vleeskalfjes op gespecialiseerde bedrijven 
te worden grootgebracht.

Vaarskalfjes of vrouwelijke kalfjes blijven meestal op de 
boerderij. 

Van zodra het 1 jaar is wordt het kalfje een pink genoemd en 
weegt het om en bij de 300 kilogram.

Als de pink 15 maanden oud wordt en zo'n 400 kilogram weegt is ze geslachtsrijp 
en laat de boer ze voor de eerste maal bevruchten. Meteen verandert de pink ook van 
naam. We spreken nu van een vaars. 9 maanden later, na de geboorte van het kalfje, 
als de vaars 2 jaar oud is, wordt ze definitief koe genoemd. Ze weegt dan ongeveer 
550 kilogram. In de 10 tot 15 jaar die een koe dan nog te leven heeft kan daar nog 
100 kilogram bijkomen tot ze 650 kilogram weegt. 

Een volwassen fokstier weegt makkelijk meer dan 1000 kilogram.

ouder dan 24 maanden

550 tot 650 kilogram

tot 1200 kilogram
fokstier

melkkoe

kalfje

kalfje

vaarskalf

stierkalfpinkvaars

pasgeboren
40 kilogram

tot 12 maanden
tot 400 kilogram

tot 12 maanden
40 tot 300 kilogram

tot 15 maanden
300 tot 400 kilogram

tot 24 maanden
400 tot 550 kilogram
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De kip of het ei ?
Of, de levenscyclus van een kip
"Wie was er eerst, de kip of het ei ?" Het is een eeuwenoude 
vraag die nog steeds op een antwoord wacht. De informatie 
op dit bord zal dit raadsel ook niet oplossen. Wel kom je 
iets meer te weten over waar eieren vandaan komen, waar ze 
naartoe gaan en wat er met de kuikentjes en de kippen gebeurt. 
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De levenscyclus van een kip begint als een stoere haan 
een mooie hen bevrucht. 25 uren later al, legt de hen 
een bevrucht ei.

Op een pluimveebedrijf worden de bevruchte eieren 
opgevangen en gedurende 21 dagen uitgebroed in 
een broedmachine. Deze grote verwarmde kast 
met laden, houdt de eieren op temperatuur en 
draait ze regelmatig, net zoals een hen dat zou doen.

De haantjes worden bijna allemaal naar het vleeskippen-
bedrijf gebracht waar ze eiwitrijk voedsel krijgen. Daar 
groeien ze snel van. Zes weken later, als ze 2.1 kilogram 
wegen, zijn ze al slachtrijp. Enkele haantjes hebben geluk 
en groeien verder op om voor het nageslacht te zorgen.

Vrouwelijke kuikentjes worden gekweekt om: 
• net als de haantjes, in grote stallen op te groeien tot vlees- 
 of braadkippen. 
• als leghen eieren te produceren. Als ze 4 maanden oud zijn  
 komen ze in een scharrelstal terecht, waar ze, een maand later, 
 5 onbevruchte eieren per week leggen.
• als broedhen voor een nieuw nageslacht te zorgen.

De kuikentjes die uit de eieren komen gaan, afhankelijk 
van hun geslacht, een verschillende toekomst tegemoet.

broedhen

haan

vleeskippenstal 

scharrelkippenstal

broedkippenstal

2 dagen

8 dagen

15 dagen

20 dagen

21 dagen



117www.plattelandsklassen.be · Ons dagelijks bord - oefeningen · Ons Dagelijks Bord

WB Vlees: 
WERO/natuur-techniek
2de, 3de graad

Zijn koeien om in te bijten  ?
Wie is de melkkoe en wie is de vleeskoe ?

wat zijn de verschillen ?

A B

E.T.:	  1.1 / 1.3 / 1.4 / 1.5 / 
1.6 / 1.7 / 2.8 / 2.17 / 2.18

DIGI-VERRIJKINGEN:
•	 plaat 'Zea Mays'

•	 plaat 'toepassingen van maïs'

Zea Mays
Over de teelt van mais

8

9

10

11

12

15

16

14

13

7

1

2

3

4

6

5

De plant 
Maïs (Zea Mays L.) behoort tot de familie van de grasachtigen 
maar onderscheidt zich door zijn bijzondere bloeiwijze. Op één 
plant groeien zowel mannelijke  1  als vrouwelijke bloemen  2 . 
Uit de vrouwelijke bloemen ontwikkelen zich na bevruchting de 
maïskolven  3  met daaraan de geel-oranje maïskorrels. 

Vlaanderen
De maïsteelt in Vlaanderen is bijna uitsluitend bestemd als zetmeelbron 
voor veevoeder. Maar liefst één vierde van onze landbouwoppervlakte is 
bestemd voor de productie van maïs. Er zijn vele variëteiten maar op 
     de Vlaamse akkers vind je voornamelijk korrelmaïs en snijmaïs.
      Na het ploegen en klaarleggen van de akker wordt de maïs 
     in april gezaaid  4  in rijen met 75 cm tussenafstand. 
     Tot 100.000 zaadjes per hectare zijn er nodig. Maïs heeft zijn 
     succes te danken aan het feit dat het een makkelijk, 
                   snelgroeiend gewas is (tot 3 cm per dag). Dat het 
                 relatief weinig onderhoud vraagt en dat het een hoge 
               opbrengst geeft. In september kan er geoogst worden.

          Korrelmaïs
          Een graandorsmachine  5  rijdt de planten af, dorst 
          de korreltjes uit de maïskolven en strooit de planten-
         resten terug uit op het veld. Zodra de laadruimte 
        van de graandorser vol is, wordt de inhoud 
       overgeladen en naar de boerderij gereden  6 .  
     De maïskorrels worden er vermalen  7  en binnen 
   opgeslagen onder een stevig plastiek zeil  8 . 
Dit maïsmeel (CCM of Corn Cob Mix) dient als voeder 
voor varkens  9  en kippen 10. De plantenresten op 
het veld vormen een goede humuslaag.

Snijmaïs
De maïshakselaar 11 versnippert de volledige
plant, behalve de wortels, en blaast de snij-
maïs in een meerijdende kiepwagen 12 .
Op de boerderij wordt de snijmaïs in 
kuilen 13  gelost, stevig aange-
drukt 14  en toegedekt met zwarte
plastiek folie 15 . Op deze wijze 
kan snijmaïs de hele winter 
bewaard worden. 
Snijmaïs vormt naast weidegras 
het hoofdbestanddeel van het 
koeienmenu 16 .
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Mais, een doolhof van mogelijkheden
Mais is veel meer dan veevoeder
73 % van alle verbouwde maïs in de wereld is snijmaïs waarbij de hele
plant als veevoeder wordt gebruikt. Van de andere soorten worden enkel 
de maïskorrels gebruikt. Korrelmaïs is ook veevoeder (voor varkens 
en pluimvee) en suikermaïs is een zoete soort voor menselijke
consumptie. Uit waxy-maïs wordt zetmeel gewonnen als 
bindmiddel. Flourmaïs levert maïsmeel en van popmaïs kan je 
heerlijke popcorn maken.

Geschiedenis 
3000 jaar geleden kweekten indianen uit  
de Techuanvallei in Mexico de eerste 
maïsplantjes uit een oud graangewas. 
Door kruisingen slaagde men erin 
steeds productievere planten te 
kweken. Maïs, zoals we die nu 
kennen, kan enkel overleven met 
de hulp van de mens maar 
omgekeerd is de mens ook
afhankelijk van deze maïs om 
te overleven. De wilde variëteit is 
helemaal verdwenen.

                                   Colombus bracht de plant mee naar 
                                      Europa. In een mum van tijd werd zij in
                                        de rest van de wereld geïntroduceerd 
                                         dankzij haar fenomenale aanpassings-
                                         vermogen en hoge productiviteit. 

                                     Zo werd maïs de derde voedingsproducent
                                   na graan en rijst. Vooral sinds de 
                                       introductie van hybride rassen (rassen 
                                          samengesteld uit planten met 
                                              verschillende kwaliteiten) in 
                                                de jaren '70 is het aandeel 
                                                 van maïs in de landbouw-
                                                  productie spectaculair 
                                                  gegroeid.

   Maïs in onze voeding 
   In Midden-Amerika is maïs een basisvoedsel. Net zoals 
     aardappelen bij ons staan tortilla's, uit maïsmeel gebakken, 
       hier dagelijks op het menu. Sinds de introductie van maïs op 
         het Afrikaanse continent enkele honderd jaar geleden, heeft 
            de plant zich onmisbaar gemaakt als makkelijk te telen 
             voedingsbron. Bijna dagelijks staat maïspap op het menu in 
              vele Afrikaanse gezinnen. In Europa is maïs er nooit in geslaagd 
               granen en aardappelen van de menukaart te stoten. Niettemin maakt 
               men in Noord-Italië sinds oudsher polenta uit maïsgries, in Turkije  
               heeft men de mond vol van kurkuruz en in Roemenië van mamaliga. 
               Ook maïsbrood kan je al bij verschillende bakkers op de plank vinden. 
              Suikermaïs kennen we dan weer als een kleurrijk ingrediënt in zomerse  
             salades, chili con carne, …
            Veel bekender is echter het uit Noord-Amerika overgewaaide gebruik van maïs
          als snelle ontbijthap onder de vorm van cornflakes (doe er voor de voedingswaarde 
         voldoende melk bij) en als versnapering bijvoorbeeld bij een spannende film onder 
     de vorm van popcorn (gesuikerde maïskorrels die openspringen bij verhitting).

Het grootste succes van maïs in onze voeding 
vinden we echter in de afgeleide producten zoals 
maïzena (verdikkingsmiddel voor sauzen), maïsolie 
en maïsmeel om siroop en invertsuiker te maken 
(belangrijke zoetmiddelen uit de voedings-
industrie). Ook als ingrediënt bij het bier-
brouwen heeft maïs een prominente 
plaats verworven.

Nog enkele wonderlijke toepassingen met maïs 
De geneesmiddelenindustrie is reeds lang op de hoogte 
van de geneeskrachtige middelen in de stempels en 
stijlen van de vrouwelijke bloemen en van de mogelijkheid 
om maïs in te passen in een glutenvrij dieet.

Het hoge zetmeelgehalte van sommige maïssoorten heeft enkele
creatieve ingenieurs op ideeën gebracht. Zij slaagden erin om uit het zetmeel
allerlei verpakkingsmateriaal te maken, zoals draagtassen, presentatieschaaltjes, 
folies, maar ook gebruiksvoorwerpen zoals CD's, balpennen en wegwerpbestek.

Een verrassende vorm van landbouwtoerisme wordt langzaam een echte rage 
(voorlopig nog vooral in Amerika). Landbouwers zaaien hun maïsveld zo in dat, 
wanneer de planten volgroeid zijn, er een echt doolhof ontstaat.  Deze "tijdelijke" 
attractieparken kunnen veel volk lokken.

Totaal 583 miljoen ton
VS 39 % - China 21 % - EU 7 % -
Brazilië 6 % - Mexico 3 % - 
Argentinië 2,5 % - Indië 2 %
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DANIE_HORREVORST
Lijn

DANIE_HORREVORST
Notitie
Deze digiverrijkingen horen thuis op p. 119 ipv vdeze pagina!

DANIE_HORREVORST
Lijn

DANIE_HORREVORST
Lijn
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WB Vlees: 
WERO/techniek
3de graad

SANITRACE: identificatiesysteem
Vanaf de leeftijd van 7 dagen bezit elk kalf, verplicht, een uniek paar 
oormerken. Alle landbouwdieren dragen een oormerk zowel in het linker- 
als het rechteroor. Het is een hulpmiddel bij het SANITRACE-identifica-
tiesysteem dat vanaf 1990 wordt toegepast. Dit dient om het hele traject 
van een rund, varken, schaap of geit van geboorte tot aan het slachthuis, 
te kunnen volgen.  

Zo weet men meteen waar bijvoorbeeld zieke dieren vandaan komen. 
Ook de gebruiker van ongewenste preparaten kan worden opgespoord of 
de bron van besmetting kan worden achterhaald. Via het Sanitelnummer 
kunnen we zien welke ziektes, inentingen en geneesmiddelen dit dier 
kreeg. De registratie laat ook zien waar het dier werd aangekocht of wie 
de moeder en de vader ervan is. 

 

Vul de oormerken in. 

Je paspoort graag!

Deze opdracht kan je enkel uitvoeren als er koeien in de 
buurt staan. (Eventueel kan je de opdracht ook later uitvoeren 
als je langs een weide met koeien passeert.)

·	 Kan je enkele oormerknummers noteren ?

·	 Als de koeien dicht genoeg staan kan je misschien ook 
het provincienummer noteren ?

·	 Het hermerkingsnummer geeft aan hoeveel keer het 
oormerk (kapot of onleesbaar)  
al vervangen werd.

landcode

controlegetal

hermerkingsnummer

provinciecijfer

barcode

werknummer

download

E.T.:	 1.19 / 2.6 / 2.7 / 
2.82.17 / 2.18 / 4.3
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WB Vlees: 
WERO/natuur
2de, 3de graad

waar is de mais  ?
Kan je de delen van de plant benoemen ?. 

In het voorjaar wordt maïs gezaaid en in één seizoen groeit 
het tot 2,5 meter hoog. Maïs is een éénhuizige plant. Dit 
betekent dat er op één plant zowel mannelijke als vrouwelijke 
bloemen groeien. Het zijn echter de vrouwelijke bloemen die 
uitgroeien tot vruchten.

1.	 wortel

2. 	 vrouwelijke bloem groeit uit tot kolf

3. 	 stengel

4. 	 blad

5. 	 mannelijke bloem

Er bestaan verschillende soorten mais en de naam 

verraadt het gebruik.

Waarvoor gebruikt men suikermaïs ?

Waarvoor gebruikt men kolf- of korrelmaïs ?

Waarvoor gebruikt men snijmaïs ?

E.T.: 	 1.3 / 1.4 / 
1.7 / 1.16

DANIE_HORREVORST
Tekstvak
digiverrijkingen van p. 117 naar hier halen :
* Zea Mays 
* Plaat met Maistoepassingen
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WB Vlees: 
WERO
3de graad

Runderrassen
Schrijf het juiste Land van herkomst bij elk ras en vul het nummer in op de kaart van Europa ?

Het Belgisch Witblauw ras is een typisch vleesrund uit ons land. Er zijn in andere landen echter nog meer typische vleesrunderen.

E.T.:	 1.1, 1.2, 1.3, 1.5, 1.6, 
1.7, 2.6, 2.17, 5.8, 5.10

1. Belgisch Witblauw.

Land: · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

2. Hereford

Land: · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

3. Piemontese

Land: · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

4. Charolais

Land: · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

5. Limousin

Land: · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·

6. Verbeterd roodbont

Land: · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·
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WB Vlees: 
REKENEN + WERO/maatschappij 
3de graad

Vleesverbruik
Dit moet je weten:
Volgens wetenschappers hoef je per dag maar 100 g vlees te eten. Vroeger moesten mensen hard werken op het veld of in de fabriek en mochten ze 
meer vlees eten. Nu vervangen machines meestal de zware arbeid. Belgen eten vooral gemengd vlees (worst, gehakt) gevolgd door varkensvlees, dan 
kip en dan rundvlees.

Grafieken lezen. 

Bereken hoeveel gram vlees de Belg gemiddeld at per dag in de verschillende jaartallen in de grafiek.

Bespreek met de klasgroep de onderstaande vragen

Wie heeft het meeste vlees nodig, mannen of vrouwen ? - Wie heeft het meeste vlees nodig, kinderen of volwassenen ? - Moeten we vlees eten ? 
Kunnen we vlees vervangen ? - Hoeveel vlees hebben we per dag nodig ? - Welk vlees eet ik het liefst ? - Waarom is het ene vlees erg duur en het 
andere veel minder ?

Dat kan aan de hand van een panelgesprek waarin de ene helft de andere helft van de klas moet trachten te overtuigen van hun gelijk.
Als moderator geef jij (leerkracht) uiteraard het meest zinvolle antwoord.
Meer concrete informatie hierover vind je op www.nice-info.be.be of www.watetenwemorgen.be

30 kg

43 kg

59 kg

92 kg
90 kg

87 kg

102 kg
100 kg

1919 1950 1960 1980 2005 2010 20132004

E.T.:	  1.17 / 1.24 / 1.25 / 
4.4 / 4.5 / 5.2 / 7

DANIE_HORREVORST
Tekstvak
http://www.nice-info.be/

DANIE_HORREVORST
Markering

DANIE_HORREVORST
Notitie
loze link
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WB Vlees: 
WERO/milieu 
3de graad

Onze beste klant is de 
vuilnisbak
De ‘Ladder van Moerman’ leert ons hoe we best met voedseloverschotten omgaan.

Zet het juiste cijfer bij de juiste letter en geef het de juiste plaats op de ladder. 

Geef telkens een of enkele voorbeelden bij het gebruik

1 - D 	 ’Voorkomen en niet verspillen = geen afval’ is de beste manier om met voedseloverschot om te gaan.

2

3

4

5

6

7

8

9 - F 	 ‘Storten (dumpen) van oud voedsel/overschot’ is het slechtste wat je kan doen en staat dus onderaan de ladder. 

Kan je de titel van dit werkblaadje verklaren ?

D. Voorkomen en niet verspillen1 

 

 

 

 

 

 

 

9

B. Composteren tot meststof (geen voorbeeld) 

A. Hergebruik in de industrie 

H. Energie en meststof van maken 

E. Verbranden van oud voedsel (geen voorbeeld)

I. Voederen aan dieren of hergebruik in dierenvoer 

C. Doorgeven van het eten, nieuwe bestemming geven voor mensen

G. Herbewerken van eten voor mensen

F. Storten (dumpen) van oud voedsel (geen voorbeeld) 

1

2

3

4

5

6

7

8

9

E.T.: 	 1.23 / 1.24 / 1.25 / 
1.26 / 2.8 / 2.18

DANIE_HORREVORST
Notitie
het zou duidelijker zijn mocht de ladder aan de andere kant staan. Indien te veel werk laat het dan maar...


